GASTHOF | HOTEL
RESTAURANT

Sosal
Schweineschnitzel natur gebraten "Jager Art’ / Butterspatzle © £ 24.50

(Champignonsauce mit Rohschinken 8 & 710) L escalope de porc roti /
sauce aux champignons et jambon cru / Spetzli fait maison

Zarte, geschmorte Kalbsbéackchen / an kraftiger Sauce EFJ 36.00
Kiirbispiiree / Blattspinat / Knopfle .

Joue de veau cuisson en four, tendre / Sauce au vin rouge

Puree de potiron / epinards / Knepfle fait maison

Zanderfilet auf der Haut gebraten / Weissweinsauce & 7/ 36.00
frischer Blattspinat £ / Hausgemachte Nudeln

Filet de sandre / Sauce au vin blanc /

Epinards frais / Pate fraiche fait maison

*Rumpsteak 230 g, natur gebraten, 39.00
Krauterbutter B oder PfefferrahmsoRe E, Saisonales Gemiise B E10, Pommes

Steak de beeuf grillé 230 g,
beurre aux fines herbes ou sauce au poivre, bouquet des légumes, frites

Ubersicht der

Zusatzstoffe: Allergene:

1 mit Konservierungsstoffen A Milch & -erzeugnisse E Weizen, E1 Roggen, L Weichtiere

2 mit Antioxidationsmittel B Llactose E2 Gerste, E3 Hafer, E4 Dinkel, M Schalenfrichte (Mandel, Hasel
3 geschwefelt C Eier & -erzeugnisse ES Kamut Walnuss, Cashew, Pecannuss,
4 mit Geschmacksverstarker D Schwefeldioxid & Sulfide in F Sellerie P Pistazie, M und
5 mit Farbstoff einer Konzentration von mehr als G Krebstiere & -erzeugnisse Queensland Nuss)

6 mit SUBungsmittel 10mg/kg bzw. 10mg/l, als S02 H Fisch & -erzeugnisse N Sesamsamen

7 mit S&urungsmittel angegeben | Senf& - erzeugnisse O Lupinen

8 chininhaltig E Glutenhaltig, Getreide J Erdnuss & -erzeugnisse

9 koffeinhaltig & -erzeugnisse, K Soja & -erzeugnisse

10 mit Phosphat

*Hausdressing: Vinaigrette - Italienisches Dressing (Knoblauch, 1 Senf, Zwiebeln)

Es kdnnen sich Spuren von Niissen oder Sesam in unseren Gerichten enthalten.

*niedere Gartemperatur x langere Garzeit = mehr Genuss
Die mit V* markierten Gericht sind vegetarisch!

Herzlichen Dank fiir lhren Besuch in unserem Hause,
schon, dass Sie unsere Gaste sind!

Sie finden uns 78  auf Facebook oder insta




